KOOKTIJD ZET GENIETEN
EN KOOKBELEVING VOOROP

SLIJPSERVICE GENEREERT MEERVERKOOP

CHARMANT EN
GOED GELEGEN PAND

Carcline Verdick en haar man
werkfen samen in een boskhandel
in Tumhout. Door Carclines infe-
resse in koken en horeca, volgde
ze een driejarige opleiding fof
restauranthouder. Zo groeide het
idee om een eigen kwadlitatieve
kookwinkel te starten.

In hun zoektocht naar een pand
kwaren ze terecht in de Leopold-
straat in hartjs Tumhout,  een
Zijstraat van cje autcloze Gask
huisstract. 'De charmante gevel
sprak me direct aan. De ligging
naast de ingang van een parking
was ideaal, Zogat we ook met de
auto vlot berekbaar zijn. We
hebben een goed contact mef de
huisbaas en samen hebben we
het pand grondig verbouwd.”

Op 1 september 2010 opende
Kooktijd de deuren.

WEKELUKSE WORKSHOPS
IN KCOKSTUDIO

Yan bij het begin van de winkel
werd mef workshops gestart. De
kookbeleving moest voor Caroline
immers esn cenfraal element in
haar zaak worden. Op de serste
verdieping werd daarom een
hause kockstudio voorzien. Daar
vinden de  deslnemers  sen
volledig uitgeruste keuken en een
gezellige eetkamer waar van het
gepresteerde werk genofen kan
worden. Elk week worden hier
&én & twee open workshops geor-
ganiseerd, messtal é&n overdag
sn &én 's avonds. Drie koks, die
een cateringbedriff uitbaten en
ook les geven, wisselen er elkaar
af. Soms komen ook gastkoks
langs, zoals tekok lsabella Cozzi,
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TEN HUIZE VAN

ooktijd is een jonge dynamische kookwinkel in hartje Turnhout, die een

huiselijke sfeer vitstraalt. Hier staan genieten en beleven voorop. In de
kookstudie worden wekelijks workshops georganiseerd, en in de winkel wordt
dagelijks gekookt, gestoomd en gebakken. Als lid van de Smaakraad, een
aankoopvereniging en kwaliteitslabel, toont zaakvoerster Caroline Verdick zich
als een teamspeler die zich in groep wil versterken. Met een slijpservice en
een cupcakekoffer wordt verder meerverkoop gegenereerd.

lirgen de Witte

De huisstijl bevat rood en wit en komt
aok in de luifel ferug

onder meer bekend van de Pasta-
bijbel. Recent gaf zij een gast-

workshop rond het gebruik van
Kitchenaid. Daamaast Zijn er nog
de privéworkshops, momenteel
zo'n 35 per joar. Teambuilding,
verjaardagsfessties, Ell

Achterin de winkel strat een kookeiland waar bijna dagalijks ists baraid wardt
Uitnodigende geuren vullen zo de winksl

sen  kook-
avond mat wrisnden, het 1s alle-

Zaakvosrster Caraling (links) en
varkoopster Annelias

maal mogelik op afsprack.
Die hoge frequentie aan work-
shops is ook belangrik  voor
Carcline. "We genersren er wel
meerverkoop mee, maar  om
zeker te Zin dat dit goed
rendeert, moet de kookstudio bij
ons op zichzelf draaien.”

e

UITNODIGENDE GEUREN
IN DE WINKEL

Cok in de winkel staat de kook-
beleving centraal. Achter in de
winkel staat  een  kockeiland.
Carcline, haar verkoopster Anne-

lies of een zelfstandige kok
bereiden hier bijna  dageliks
- zeker in het weskend - iefs

lekkers en vullen de winkel op die
manier graag mef uimodigende
geuren. "Zo maken we sapjes die
we doama uitdelen, of bakken
we koekjes waarmes we nadien
trakteren. Tegelik demonstreren
we vaak een nieuw product.”

SLIJPSERVICE GENEREERT
MEERVERKOCOP

Carcline biedr ook een slijpser
vice aan. "We kregen hier veel
vraag naar en zijn op zosk
gegaan hoe we onze Kanfen
konden helpen. WWe willen immers
meer zijn dan enkel een winkel
met schappen: een caongenams

plek woor serdce, beleving en
advies."

Er kwam een samenwerking met
de Hollandse Slijpsenvice. Klanten
kunnen nu bij Kookfijd terecht
voor het slijpen van dle messen,
ook keramische messen, messen
van  machines  en  scharen.
Maanda binnenbrengen s
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